
 

 
 

 
 

 
 

DOMAINE ANTONIN GUYON 
 

 
 
 

LE DOMAINE : Avec non moins de 47 hectares sur 25 climats, ce domaine familial dispose 
d’un patrimoine viticole unique, avec en particulier une représentation de premier choix des 
alentours de la colline de Corton. Les vins sont infiniment proches de la physionomie de 
leurs terroirs d’origine, sans artifice et pleins de sincérité. 
 
LES VINS : Les vins rouges ont considérablement progressé vers un style alliant suavité, 
maturité du fruit, et tannins aux grains fins apportant densité et fraîcheur. Les blancs en 2014 
offrent de belles réussites avec notamment un Meursault-Charmes arborant un équilibre 
tendu rarement vu sur ce cru, et un Corton-Charlemagne explosif. 

 

 
COUP DE CŒUR 
 

■ Corton – Clos du Roi grand cru 2014 | Sec | 2017>28    17.5/20 

Située juste au dessus du chemin des Bressandes, cette vigne produit un vin 
magnifiquement aristocratique. Un chef d’œuvre d’équilibre entre tannins serrés, expression 
aromatique noble et concentrée, et un ensemble possédant de la retenue et de la précision. 
 

■ Volnay premier cru Clos des Chênes 2014 | Sec | 2017>24   16/20 
 

■ Aloxe-Corton premier cru Les Fournières 2014 | Sec | 2017>23  16/20 
 

■ Chambolle-Musigny Les Cras 2014 | Sec | 2017>24    16/20 
 

■ Gevrey-Chambertin Carougeot 2014 | Sec | 2017>26    15.5/20 
 

■ Meursault premier cru Charmes Dessus 2014 | Sec | 2017>24  16.5/20 
 

■ Puligny-Montrachet premier cru Les Pucelles 2014 | Sec | 2017>24  16.5/20 
 

■ Corton-Charlemagne grand cru 2014 | Sec | 2017>22    16/20 
 


